
Venerdi 27 LUGLIO 2018
ore 10:30 - La Pizza dei Bimbi
Laboratorio aperto al pubblico 
c/o Pizzeria Il Cavalluccio Marino

ore 18:30 - Apertura stand
ore 19:30 - Inaugurazione
ore 19:30 - Apertura ‘Piazza della Pizza’
ore 20:00 - LA PIZZA DI VADA
Show cooking a cura dei pizzaioli locali con Antonio Polzella
(premio Identità Golose - Milano 2017)
presentano: Giorgio Dracopulos - ‘il Corriere del Vino’
Luca Managlia - ‘Gola Gioconda’
Oltre a giornalisti ed esperti di settore, saranno presenti
in giuria giovani atleti dello sport di Rosignano

Oltre a giornalisti ed esperti di settore, saranno presenti
in giuria giovani atleti dello sport di Rosignano

a seguire, pizzeria non-stop fino 24:00

Sabato 28 LUGLIO 2018
ore 11:00 - La Pizza di Casa e quella Cracco,
ovvero le altre pizze
Laboratorio gratuito aperto al pubblico 
(su prenotazione info@superioradv.it)
c/o Bagni Ristorante il Lido - Garden

ore 18:00 - apertura stand
ore 19:00 - apertura ‘piazza della pizza
ore 20:00 LA PIZZA DI NAPOLI
Show cooking a cura deiAssociazione Pizzaiuoli Napoletani
presentano: Giorgio Dracopulos - ‘il Corriere del Vino’
Luca Managlia - ‘Gola Gioconda’

ore 21:00 - spettacolo
PIZZA FASHION - MODA SOTTO LE STELLE
a cura di AssociazionePro Loco Vada 
a seguire, pizzeria non-stop fino 24:00

domenica 29 LUGLIO 2018
ore 18:00 - apertura stand
ore 19:00 - apertura ‘pizza in piazza’
ore 20:00 - UNA PIZZA PER L’ESTATE 2018
show cooking a cura di Giovanni Santarpia
(Pizzerie d’Italia 2018 - Gambero Rosso)

ore 22:00 - Premiazione Pizze “Vada incontra Napoli”
a seguire, pizzeria non-stop fino 24:00

PRE FESTIVAL
Mercoledì 25 LUGLIO 2018

master class
“Comunicazione della Pizza”

riservato a professionisti e pizzerie
ore 11:00 c/o Pizzeria La Ventola

Giovedì 26 LUGLIO 2018
master class

“Tendenze e innovazione
nella produzione della Pizza”

riservato a professionisti e pizzerie
ore 11:00 c/o Pizzeria La Ventola

LABORATORIO BAMBINI
VENERDI’ 27 LUGLIO
SABATO 28 LUGLIO
“La pizza dei bimbi”

per tutti i bimbi buoni
ore 10:30 - 12:00

c/o Pizzeria Il Cavalluccio Marino

e DOPO IL FESTIVAL
la buona pizza di Vada continua tutto l’anno nelle pizzerie locali


