Comune di Rosignano
Marittimo

U.O Servizi Educativi




Controlli sul servizio
refezione scolastica anno 2016/2017




Interventi effettuati

Cucine comunali
Cucine in appalto
Refettor

Materie prime
Trasporto mensa
Sicurezza sul lavoro




Dettaglio controlli:

Procedure haccp

Ricettario

Preparazione diete speciali

piano di auto controllo

Materie prime utilizzate

Fasi di lavoro

Parametri quanti/qualitativi

Sicurezza alimentare

Tenuta dei registri

Sicurezza dei luoghi di lavoro e dei lavoratori




PRESENTAZIONE MENU'

IL MENU VIENE ELABORATO IN MODO DA FAR
COMBACIARE LE LAVARAZIONE PREVISTE
SECONDO LA NORMATIVE VIGENTI,
SUCCESSIVAMENTE VIENE CONTROLLATO E
VIDIMATO DALLA DIETISTA E DAL RESPONSABILE
A.S.L COMPETENTE.

E’ UN MENU’ A ROTAZIONE SU 4 SETTIMANE, SI
SUDDIVIDE NEI PERIODI:

AUTUNNO/INVERNO
PRIMAVERA/ESTATE

IL MENU’ E* SUDDIVISO PER FASCE D’ ETA’




Dettaglio materie prime

Prodotti tradizionali con deroghe - .
extra europea: rodottl filiera corta:
Banane e filetti di merluzzo Prodotti da forno

,mozzarella,pecorino,caciotta

Prodotti biologici

Pasta,riso,pomodori pelati
uova ,burro,Olio extra
vergine di oliva,carne
rossa,carne di suino,frutta e
verdura fresca e
surgelata,yogurt ,stracchino




DISCIPLINARE DEL SERVIZIO
DI REFEZIONE SCOLASTICA
- E" UN DOCUMENTO PER LA GESTIONE

E LA VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI
SOMMINISTRAZIONE DEI PASTI

« E' STIPULATO DAI DIRIGENTI
SCOLASTICI, DAL COMUNE DI
ROSIGNANO,DALL" ASL COMPETENTE
E DALLA DITTA CHE GESTISCE
L'APPALTO




EDUCAZIONE ALIMENTARE




Il cuoco Rigolo

PROGETTI DI EDUCAZIONE ALIMENTARE

. ORTO DELLE MERAVIGLIE

. SCULTURE DI FRUTTA E VERDURA

. TEATRINO DEL MANGIAR SANO

. STORIE E FILASTROCCHE A BOCCA PIENA




Scuole partecipant

a Infanzia rodari 5 sezioni

a infanzia B.Ciari 3 sezioni

a infanzia F.Sul Mondo 2 sezioni
a infanzia Stacciaburatta 3 sezioni
a infanzia Gianburrasca 3 sezioni
a elementare Carducci




