
Il giorno 15 Dicembre 2016 alle ore 16.45,  presso la sala conferenze  “Don Nardini” di  

Rosignano Marittimo si è svolta la riunione della Commissione Mensa, erano presenti, la 

Responsabile dell’Unità Organizzativa Servizi Educativi Dott.ssa Monica Pacchini, il 

Capocuoco Comunale Stefano Bilanceri,  l’istruttore Amministrativo dell’Unità 

Organizzativa Servizi Educativi Marco Righi che coordina il sevizio di refezione, e la 

responsabile della ditta Sodexo Italia S.p.a Ilaria Marabotti. 

 

Erano inoltre presenti i componenti della Commissione Mensa: 

- Bernardeschi Cinzia insegnante Scuola dell’Infanzia 1° Circolo Didattico 

- Geri Luciana insegnante Scuola primaria 1° Circolo Didattico 

- Berrugi Lia insegnante Scuola dell’Infanzia 2° Circolo Didattico 

- Rossi Alichita Insegnante Scuola Primaria 2° Circolo Didattico 

- Faccenda Salvia Elena genitore Servizio Educativo Comunale “Coriandolo” 

- Elezaj Alma genitore Servizio Educativo Comunale “Coriandolo” 

- Biasci Veronica genitore Servizio Educativo Comunale “Nido Mammolo” 

- Fiorentino Vittorio genitore Servizio Educativo Comunale “Scuola dell’Infanzia     

B.Ciari” 

-Tomas Itziar genitore Servizio Educativo Comunale “Scuola dell’Infanzia Finestra sul 

Mondo” 

- Trapani Claudia insegnante Servizio Educativo Comunale “Scuola dell’Infanzia B.Ciari” 

- Scarciello Anna Maria insegnante Servizio Educativo Comunale “Scuola dell’Infanzia 

Finestra sul Mondo” 

- Bientinesi Silvia insegnante Servizio Educativo Comunale “Scuola dell’Infanzia 

Stacciaburatta”  

- Nieri Maria Teresa educatrice Servizio Educativo Comunale “Asilo Nido Arcobaleno” 

- Inciocchi Claudia educatrice Servizio Educativo Comunale “Asilo Nido ‘Nghe” 

- Tognoni Sara educatrice Servizio Educativo Comunale “Coriandolo” 

- Vivaldi Gaia genitore Servizio Educativo Comunale “Nido Mammolo” 

- Sardi Laura educatrice Servizio Educativo Comunale “Asilo Nido Mammolo” 

- Tei Valentina educatrice Servizio Educativo Comunale “Asilo Nido Piccolo Principe” 

- Pepe Laura educatrice Servizio Educativo Comunale “Asilo Nido Pianeta Infanzia” 

 - Baldacci Sara genitore Servizio Educativo Comunale “Asilo Nido Mammolo” 

 

Erano assenti giustificati i seguenti componenti: 

- Pallini Giacomo Pallini Giacomo genitore Scuola Primaria 1° Circolo Didattico 

- Giusti Paola genitore Servizio Educativo Comunale “Scuola dell’Infanzia B.Ciari” 

- Bargelli Simone genitore Servizio Educativo Comunale “Nido Arcobaleno” 

- Franconi Eva genitore supplente Servizio Educativo Comunale “Nido Arcobaleno” 

- Sciara Giada genitore Servizio Educativo Comunale “Scuola dell’Infanzia “B.Ciari” 

Introduce la riunione la responsabile dell’Unità Organizzativa Servizi Educativi Monica 

Pacchini spiegando a tutti i componenti della Commissione del lavoro svolto fino ad oggi da 

parte dell’Unità Organizzativa Servizi Educativi in merito al servizio di refezione scolastica, 

ed in particolare ai controlli che quotidianamente vengono effettuati su tutta la filiera 

produttiva sia nel global Service che nel progetto 0/6 da parte del Capocuoco. 

 Durante l’incontro sono state presentate alcune domande rivolte al Capocuoco in 

particolare: 

L’educatrice Nieri Maria Tersa chiede se possibile sostituire la somministrazione di carne 

bianca e formaggio per i bambini che per motivi religiosi non possono mangiare la carne 



rossa quando il menù lo prevede, ed eventualmente sostituirla con della bresaola o della 

carne di tacchino a fette. 

In merito a quanto richiesto il capocuoco verificherà se nel dettaglio il Capitolato dei generi 

Alimentari previsti dalla gara prevede la fornitura di tale tipologia di alimenti. 

Viene inoltre richiesto da alcuni genitori la possibilità di somministrare del pane integrale 

durante il pasto ed inoltre la fornitura di alcuni prodotti lattiero caseari senza lattosio per i 

bambini intolleranti. 

Per quanto riguarda la fornitura del pane integrale il capocuoco risponde che non è fattibile 

in quanto dovremmo utilizzare pane derivante esclusivamente da farine biologiche ad ora 

non presente nel Capitolato di gara. Le farine che vengono utilizzate nella preparazione dei 

prodotti da forno integrali potrebbero contenere piccole quantità di sostanze chimiche 

utilizzate nell’agricoltura  per la lotta integrata del grano. Per quanto riguarda i formaggi 

abbiamo evitato per il principio di precauzione la somministrazione ai bambini intolleranti 

in quanto una percentuale minima di lattosio è contenuta in tutti i formaggi e stiamo 

lavorando alla ricerca di prodotti con assenza totale di lattosio. 

Attraverso il supporto informatico sono state illustrate le attività in corso per l’educazione 

alimentare nelle varie classi ed è stata illustrata la programmazione generica per le visite 

nelle cucine che sarà realizzata con dettaglio al rientro delle vacanze di Natale per la 

realizzazione del calendario e l’effettuazione delle iscrizioni. 

La Responsabile Monica Pacchini informa che il nostro servizio refezione scolastica ha 

ottenuto un contributo Regionale di circa € 10.100 per aver partecipato al bando 

dell’Azienda USL Toscana Nord Ovest al fine di garantire l’erogazione di pasti senza 

glutine nelle mense scolastiche,  mentre l’istruttore Amministrativo Marco Righi illustra nel 

dettaglio l’obiettivo del  progetto, che  prevede una fase conoscitiva  attraverso una 

rendicontazione dei pasti forniti nell’anno 2015 per tutti gli utenti e suddiviso per le varie 

tipologie di richiesta di menù alternativi (patologie alimentari e per motivi religiosi ecc). Le 

finalità del progetto sono esclusivamente per la realizzazione di locali e /o zone adibiti alla 

preparazione di pasti senza glutine, per rinnovare o acquistare attrezzature e strumenti ad uso 

esclusivo, per acquistare contenitori ad uso esclusivo o contenitori monoporzione, per 

migliorare la corrispondenza del menù offerto ai celiaci al menù previsto e per implementare 

l’utilizzo di alimenti privi di glutina.  

Del presente incontro vengono registrate le firme dei componenti,  e la riunione si conclude 

alle ore 18.15. 

 


